Malzemeler :

ELMA CIPSI

1 Adet Elma

Uzerine Serpmek Igin:

Targin
Yapihsi :

- Elma kabugu soyulmadan cips inceliginde dilimlenir.

= Pisirme kagidinin tizerine mimkiin oldugunca birbiri lizerine
denk getirmeden dizilir.

- Uzerlerine targin serpilir.

= 120 dereceye ayarlanan firina konur.

- Iki bucuk saat elma dilimlerinin kurumasi saglanir.

- Burada yapilacak olan elmanin suyunun ugmasini saglamak.

- Soduyuncaya kadar beklemeli firndan cikar cikmaz citir

{

olmuyor.

Soguyunca citir gitir yemesi pek keyifli oluyor.

Afiyet Olsun...
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