» 4 bardak piring
» 100 gram tereyagi
» Tuz

> 4 adet elma
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Malzemeler:

ELMALI PILAV

Hazirlanisi

Pirinci ayiklayin.

Yikayip ilik tuzlu suda islatin.

1 saat sonra yagda kavurun.

3,5 bardak kaynar su koyun.

20 dakika hafif ateste pisirin ve 20 dakika agzini
acmadan dinlendirin.

Dinlenmis pilavi bir kere karisgtirin ve tepsiye duzgun
sekilde doseyin.

Elmalari soyup kuguk dograyin ve pilava katip karistirin.
Agzini kapatin.

20 dakika dinlendirin ve servis yapin.



